Puratos muestra sus apuestas para esta Pascua

Josep Ramon Cuadras v Josep Lluis Salom fueron los técnicos de Pura-
tos encargados el pasado 27 de enero de realizar una demostracion
multitudinaria sobre monas de Pagcua. Ante un aforo nada desdefiable,
de mas de 250 prolesionales venidos de Barcelona y sus inmediaciones,
los dos técnicos desarrollaron sobre todo en figura de chocolate plana
con patrenes, algunos de los personajes que probablemente tendran
mas exito comercial la proxima Pasoua.

Como vienen haclendo los 1ltimoes afios, el escenario escogido fue el
Hotel Fira Congress de I'Hospitalet de Llobregat. Reforzados por un
equipo de retransmision audiovisual con dos grandes pantallas, los dos
profesionales fueron elaborande una a una figuras inspiradas en series
de dibujos animados como Up, los Gormiti, Planet 51, Pucea, Bob Espon-
Jja. Ben 10 v otras por el estilo, hasta llegar a un total de diez piezas dis-
tntas.

Igual que en Barcelona, previamente realizaron la misma demostracion
en las instalacionss de Puratos Espafia en 3ilg (Girona), mieniras que a
lo largo de las semanas siguientes se han movido por toda la geografia
nacional para mostrar estas elaboraciones a todos los clientes de la fir-
ma interesados.
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BonBlat impulsa la figura del Pannier,
especialista en pan dentro del restaurante

Frangese Altarriba, propieterio del PIINEI ¥ rorw be pa alrarsies, s.L.
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tente en Espatia, promotor de la nueva cultura IFOBBONBLAT.COM

del pan y experto asesor gastronomico, impartié una doble ponencia
para la Asoclacion de Empresarios de Hostelerla de Gipuzkoa, en San
Sebastian.

Dentro del marco de una jornada profesional innovadora en el trata-
miento del pan en la restauracion se presento por primera vez la figura
del llamado Pannier, gus es el respensable del pan dentro del restau-
rante, comoe el Sommelier lo es en materia vinos y el Barista, de los ga-
{s. "Esta nueva figura ha despertado un gran interés y pone de mani-
fiesto el inminente cambio dentro de la restauracion que pasa para
potenciar los equipos de sala”, expone el propio Francesc Altarriba.

Es dentro del departamento de D del taller gastronémico BonBlat, en
Manlleu (Barcelona) donde se ha desarrollado el nuevo concepto creado
por Francesc Altarriba llamado SPAIPA Quality System. Segun este sis-
tema es el personal de sala guien se ocupa del pan [Pannier) y ne los
equipos de cocina, ratande el pan con la misma calidad que se hace
con el resto de productos de hosteleria. Mas informacion en www.spai-
pa.es.
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Pascua. En esta linea, la firma presenta nue-
vos modelos de detalles decorativos v huevos de Pascua, ratoncitos en
cajas, conejos, vestuario y mobiliario de madera, guimnaldas y cintas asi
como las muevas colecciones de payasos v decoracion Primavera/Verano.
Destaca el exito y aceptacion de esta marca despues de su presentacion

en la pasada edicion de ExpoNadal




