Saeco
GAMA DE ENVASADORAS AL VACIO

A partir de ahora los profesionales de la restaura-
cién podrin disponer de una completa ga-
ma de méquinas y accesorios perfecta-
mente adecuados para conservar mis y
mejor los alimentos con la maxima cali-
dad y fiabilidad. Saeco ofrece un sistema
de envasado que permite mantener los ali-
mentos por mis tiempo y, en consecuen-
cia, mejorar su calidad.

Ademds, gracias a las prestaciones y a la
amplia gama de accesorios, se crea un sis-
tema de cnvasado que garantiza la méxi-
ma extraccién de aire /oxigeno, un proce-
so que, en ¢l caso de las bolsas y los rollos,
estd altamente favorecido por el grosor y

las lincas en el material patentado.

Salica
BONITO CON EL CERTIFICADO DE PESCA
SOSTENIBLE MSC

En un nuevo paso por desarrollar su actividad de
acuerdo a los mas modernos criterios responsables
y sostenibles, y de clevar el estAndar de calidad, Sa-
lica crea una nueva gama de congelados y consecr-
vas Campos de bonito con la garantfa MSC. Estas
siglas corresponden al organismo Marine Ste-
wardship Council, que controla y certifica que es-
tos productos sc obtienen a través de la pesca soste-
nible, capturados siguiendeo métodos tradicionales
de pesca y que el volumen total de pescado en esa
campafia y en esc caladero es el adecuado para evi-
tar la sobreexplotacién.

La gama de benito de la marca Campos de Salica
comprende solomillos y lomos congelados, conser-

vas en latas de gran calidad.

Custom Culinary
BASES GOLD LABEL

Con la voluntad de ahorrar tiempo sin renunciar a

la calidad, Custom Culinary ofrece bases que

potencian una gran variedad de platos.

Con las bases Gold Label (de ternera, po-
llo, pescado, mircpoix, champifién, ajo,
gamba y pollo asado) se puede intensifi-
car el sabor y el aroma de los platos me-
diante la caramelizacién de los azdeares
naturales. El resultade es un sabor robus-
to que agrega instantineamente una pro-

funda sensacién de coccién lenta y calidez.
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Martiko
BOMBON DE FOIE

En la frontera de Navarra con Francia se sittian las
seis granjas de cxplotacién de patos de la raza Mou-
lard de la firma Martiko. El bombén de foie gras de
pato; las escalopas de higado de pato marcado y el
bloc de foie gras; el jamén curado y las mollejas
confitadas de pato; y final-
mente el jamén curado y
mollejas confitadas de pato
para cnsaladas son una nue-
va generacion de productos
innovadores con toda la ex-
periencia de Martiko.

Martiko también ha entrado
con €éxito en el terreno de las
tostadas. El pan tostado con
cebolla y el de manzanas

forman parte de una linea de

producto original y poco ex-
plotado.

Altarriba REIVINDICA EL VALOR
TRANSFORMADOR DEL PAN

Francesc Altarriba prosigue su labor pedagégica
con el pan como centro de su discurso a través de
los eventos gastronémicos mds importantes del pa-
fs. Altarriba es un firme convencido de que este
producto ancestral puede aportar mucho valor y re-
vitalizar ¢l sector gastronémico al que se dirija.
Ast, por ejemplo, en una de sus dltimas ponencias
en BCN Vanguardia (Alimentaria}, “El valor del
pan cn la transformacién del canal Horeca: Si uti-
lizas pan dpor qué lo haces invisible?”, repasé pila-
res que pueden dar total visibilidad al pan. Algunos
de estos argumentos son ¢l de habilitar un espacio
adecuado para trabajarlo, sacindolo de la cocina y
pasando el testigo al personal de sala en cuanto a
trato y presentacion; sistematizar un método de tra-
bajo del que ya disponen cl resto de productos gas-
tronémicos; y disponer de equipamiento profesio-
nal diferente al doméstica, que es el mds usado
erréneamente; y finalmente, promover la figura del

experto, conocide como pannier, totalmente diso-
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ciada del de panadero y con un papel viral para
convertir el pan en un producto gastronémico se-

lecto.
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