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Ia Sambrandan de 130 g eés un pan arfesano con las mismas
rropiedades v caracteristicas que la tradicional holla gallega, elaborada
desde tiempos ancestrales en diferentes gonas de Galicia.

El nuevo formato permite ampliar 1as posibilidades de la deqgustacién, ‘ ‘ ]
ya que la dosis reducida es idénea tanto para el consumo tnicamente A | M Re: \
del pan como en compafiia, en bocadille, . \ / T :

Altarriba reivindica el valor transformador del pan

Francesc Altarriba prosigue su labor pedagogica con el pan como cen-
o de su discurso a través de log eventos gastonoémicos mas importan-
- [e8 del pais. Altarriba es un firme convencido de que este producto an-
vestral puede aportar mucho valor y revitalizar e sector gastronomico
4l que se dirfja. Asf, por ejemplo, en una de sus ultimas ponencias en
BCN Vanguardia |Alimentaria), *Fl valor del pan en la transformacion del
canal Horeca: SI utilizas pan spor qué lo haces invisible?, repass pila-
185 que pueden dar total visibilidad al pan. Algunos de estos argumen-
tos son el de habilitar un espacic adecuado para trabajarlo, sacandolo
de 1a cocina ¥ pasando el testigo al Derscnal de sala en cuanto a trato
Y PIresentacion; sisternatizar un método de trabajo del que va disponen
6l resto de productos gastronomicos: ¥y disponer de equipamiento pro-
lesional diferente al doméstico, que es el mas usado erréneamente; y fi-
nalmente, promover la figura del experto, conocido como pannier, total-
‘mente disociada del de panadero Y con un papel vital para convertir el
pan en un producto gastrondmico selecto.
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