Nace un postre solidario de la mano de Altammba

Voltreguing es un nuevo postre pensado pa-
Ta Testaurantes y pastelerias que, a través de
una receta tradicional de la época de los romanoes, recupera la identi-
dad de una zona geografica: la comarca barcelonesa de Ogona. Asi, ca-
si con Denominacion de Origen, Voltregul es una creacion de autor que
Francesc Altarriba, a traves de su Taller Gastronomico del Pan, ha ela-
borado en forma de pasta redonda hecha con almendra ademas de hue-
vo, harina y azicar. Es lo que debe servir de base para que los paste-
leros y restauraderes puedan adaptarla y servirla con su toque de
persanalizacion.

Ademads de aportar al mercado de los dulees un producto diferente, es-
te postre tiene un valer afiadido dado que ve la luz con un marcado ca-
racter solidario: de la venta de cada unidad, una buena parte se desti-
nard a la recaudacion de fondos para la Asociacion Sociocultural dsl
Voltreganés Que S'hi Pot Fer (4Qué se puede hacer?), una entidad sin
animo de lucro que en su dia encargd a Francesc Altarriba Consulting 1a
recuperacion de dicha especialidad histérica y cuyos intereses pasan
por la conservacion del patrimonio histérico de una zena con gran tra-
dicion gastronémica. Francesc Altarriba cederd este porcentaje en con-
cepto de responsabilidad social corporativa, como contribucion activa y
voluntaria al mejoramiento social, economico y ambiental que aplica
desde hace afios por parte de su grupo de empresas.

FORN DE PA ALTARRIBA, 5.L.
WWW.FRAMCESCALTARRIBA.COM
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Ferneto ahonda en el conocimignto del pan

Organizadas por la empresa Femeto en las
instalaciones del CETECE (Centro Tecnelogico
de Cereales de Castilla v Leén), las Jornadas
Técnicas de Panificacion celebradas los dias
21 y 27 de mayo representaron, principalments, una nueva forma de
abordar la industria de panificacion, mezclando tematicas, conocimien-
tos v experiencias que interesan a profesionales, inversores e incluso
consumidores.

Conocer la verdadera esencia del pan a través de las propiedades de los
cersales v de las harinas, comparar la rentabilidad entre los sistemas de
amasado (convencional y espiral), reconocer la importancia de los equi-
pamientos para el ahorro (eficlencia energética de los motores y otros
compenentes, mantenimiento preventivo), perfeccionar el pan analizan-
dolo & traves de los 5 sentidos y conocer algunos de los apoyos ¥ sub-
venciones para este sector, fueron las principales tematicas de estas
primeras jornadas. Dicho evento forma parte de la estrategia comercial
de la empresa lusa, Ferneto, para Espafia.

FERMETO MAQUINAS E ARTIGDS
INDUSTRIA ALIMENTAR, LDA.
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revista técnico profesional de pasteleria y panaderia
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