El ‘pannier’ es fa universitari

UVic, Hostelco i Francesc Altarriba, creador de la figura, faran el primer curs per formar-ne
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La UVig, el salé internacional
Hostelco i Francesc Altarri
ba, propietari del taller gas-
tronomic Bon Blat, de Man-
lleu, han arribat a un acord
per organitzar el primer curs
que.s’ha fet mai per acredi-
tar la condicio de panniers,
figura que impulsa el mateix
Altarriba per formar autén-
tics sommeliers del pa.

El primer curs tindra lloc
el proper 17 d’octubre en el
marc del Salé Hostelco, a la
Fira de Barcelona. Es tracta
d'un curs basic per formar,
amb certificacio universi-
taria, l'especialista en pans
dins del mon de la gastro-
nomia. L'Escola Politécnica
Superior de la UVic és qui
empara la nova titulaci6.

Aquest dimecres va tenir
lloc I'acte de signatura del
conveni de col-laboraci6
entre les tres institucions del
mon gastronomic i académic,
a I’Espai UVic de Barcelona.
Durant l'acte, Jordi Montana,

Pinol, Montana i Altarriba, dimecres en la signatura del conveni, a Barcelona

rector de la UVic, va desta-
car que per a la universitat
vigatana aquest curs és una
“aposta d’'innovaci6 i de
compromis amb el territori”.
Segons ell, “fem una contri-
bucio a I'avanc de coneixe-
ment per als professionals
d'un ambit estratégic per a la
nostra universitat com és la
Tecnologia i Gestié Alimen-

taria i la Nutricio Humana i
Dietética”. Per la seva ban-
da, Isabel Pinol, directora
d’Hostelco, es va mostrar
molt agraida de poder acollir
aquest primer curs de forma-
ci6 del pannier, una figura
“amb enorme potencial que
revolucionara el mon de la
gastronomia internacional”.
Finalment, Francesc Altar

riba, propietari de I'inica
consultoria especialitzada
en pa que existeix al pais, va
mostrar la seva satisfaccio
pel “cami” que el concepte
pannier havia recorregut des
de la seva presentaci6 oficial
a Hostelco 2010, i de la qual
EL 9 NOU ja se'n va fer resso
uns mesos abans. El fet que
la UVic aporti els coneixe-
ments que formen el temari
del curs i la possibilitat de
mostrar internacionalment
I'oportunitat laboral que per
a la restauracio suposa intro-
duir el pannier en el perso-
nal de sala d'un establiment
gastronomic, “atorga al mon
del pa una nova visio fins ara
inimaginable”, va destacar. El
pa, segons ell, ja no és nomeés
un producte complement en
una taula i amb el pannier
“pot arribar a adquirir el
valor que tan poques vegades
se li ha reconegut”. El primer
curs tindra lloc el 17 d’octu-
bre, a Fira Barcelona, durant
tot el mati. Posteriorment, al
novembre, hi haura un curs
avancat a la seu de la UVic.



